CAIET DE SARCINI
Privindachizitia de servicii de catering pentruProgramulNational ,Masasanitoasi” de acordare a
unuisuportalimentarpentruprescolariisielevii§coliiGimnazialeTatarani, din comunaTatarani, judetul
Dambovita

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII
CAPITOLUL L - INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedurd isi va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor de catering in
cadrul: Programul National,,Masd sdndtoasd'de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii
si elevii din structura Scolii Gimnaziale Tatdrani, judetul DAmbovita.

Conform prevederile H.G. nr 1.171/2025 privind instituirea Programului national "Masi
sdndtoasa" in anul 2026, derulat pe perioada desfasurérii cursurilor scolare din anul 2026, pentru
prescolarii si elevii din invatimantul preuniversitar, conform prevederilor art.77 din Legea
invatdmantului preuniversitar nr.198/2023, cu modificdrile si completdrile ulterioare, comuna
Tatarani desfasoara procedura de atribuire a contractului de achizitii publice avand ca obiect
prestarea serviciilor de catering in cadrul: Programul National ,,Masd sdndtoasd", prin procedura
proprie conform legislatiei in vigoare.

CAPITOLUL II - CONDITII SI CERINTE GENERALE
2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.
Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru un numir
de beneficiari ai sistemului de nvatimant din structura Scolii Gimnaziale T#tirani, Scolii
Gimnaziale Caprioru-structurd, Gridinita cu Program Normal Titirani-structurd, Gridinita
cu Program Normal-structuri, Gridinita cu Program Normal Priboiu-structura, Gridinita
cu Program Normal Caprioru-structuri, dincomuna Tétarani, judetul Dambovita, in cantitatile si
continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevazute de Legea nr.123/2008 pentru o
alimentatie sdndtoasa in unititile invatdimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului s#natatii nr.
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilorsi scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdntoase pentru copii siadolescenti in unititile de
invatdmant preuniversitar, cu modificarile si completarile ulterioare
Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana ce
va fi stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 16,50 lei cu TVA inclus. Sumele
ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
- materieprimé/produsealimentare;
- preparareahranei;
- transport.
Nu se accepti oferte la care costul cu materia primd se situeazd sub pragul de 40% din valoarea
totali cu TVA ofertatd.

Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sindtoase si vor respecta cerintele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.



- Livrarile meniurilor de tip masa calda, vor avea loc astfel:
1. Raportat la numdirul de beneficiar/zi/an datoritd calendarului scolar 2025-2026,
acesta are urmétoarele particularititi:

Caracteristici Cantitati

Pret/portie (lei fard TVA) 14,86
Numérmaxim portii 50.160,00
Numarzileactivitatedidactica 152
Total valoare maxima estimata/zi (lei fard TVA) 4.903,80
Total valoare maxima estimata contract (lei fara TVA) 745.377,60

- 2. Structurat pe module de Invatimint, structuraanuluiscolar 2025-2026,

esteurmaitoarea:

- Februarie 2026 — 15 zile;
Martie 2026 — 22 zile;
Aprilie 2026 — 15 zile;
Mai 2026 — 20 zile;
Iunie 2026 — 13 zile;
Septembrie 2026 — 17 zile;
Octombrie 2026 — 17 zile;
Noiembrie 2026— 20 zile;
Decembrie 2026 — 13 zile;
Total zile de cursuri = 152 zile
Total = 330beneficiarimasacalda.

1

Ofertantulare obligatia de a livrasuplimentar,zilnic,fardcosturisuplimentare,cdte un meniu din
fiecarevariantdlivratd, care va fi péastratdreptprobda de mancare, de unitatea de Invatamant -
ScoalaGimnaziala Tatdrani, pentru o perioada de 48 ore de la livrare.

Ofertantul are obligatia de a livra hrana dupd cum urmeaza:

In intervalul orarstabilit de comun acord cu Autoritatea contractanti, la urmitoarele locatii:
e Scoala Gimnaziala Tatirani
e Scoala Gimnaziald Caprioru-structura
eGradinita cu Program Normal Tatirani- structuria
e Gradinita cu Program Normal - structura
e Gradinita cu Program Normal Priboiu- structura
e Gradinita cu Program Normal Caprioru- structura

Notéa: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore Tnainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in functie de necesitatile si la
cerinta motivatd a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de
cate ori el va suferi modificari, pe parcursul deruldrii contractului.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului, zilnic, pana la orele 09:00; va contine numaérul de portii pentru fiecare regim alimentar
(normal/dieta medicald), in cazul in care acesta se impune, pentru prescolarii si elevii din structura
Scolii Gimnaziale Tétarani, comuna Tatdrani, judetul Dambovita.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fara



modificarea pretului unitar si fard vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la
numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansata catre prestator.

Livréarile vor putea incepe odatd cu incheierea contractului conform comunicirilor primite de la
beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexa la contract.

2.2. Particularitdfi ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneficiard a
serviciului de catering:

Meniurile de tip masd caldd se vor livra conform cerintelor previzute in anexele la Ordinului
ministrului sdndtatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilorsi
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinétoase pentru copii si adolescenti si al
prevederilor cuprinse in H.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa

~

sanatoasad" n anul 2026.

Unitatile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul PNMS sunt
supusecontroalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, efectuate de cétre personalul
despecialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
judetene,respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alteactivitéti oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele
sifurajele, a normelor privind sdnitatea si bundstarea animalelor, sanitatea plantelor si produselede
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005,(CE)
nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429
si(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005
si(CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE,2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 si(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a
Directivelor89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE
ale Consiliului sia Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gustin
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitimantsau la
nivelul unitétilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor;de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari aceste mancaruritrebuie si
respecte legislatia 1n vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima fazi a etapei de gatire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fiadaugati
in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite, de exemplu,
lamasa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, deexemplu,
supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancdrurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomandi a fi servite caomleti
la cuptor.

6. Se recomanda mbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate dincrudititi
si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precumsi a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se inconditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.



9. Unitdtile de Invatdmant in care se desfasoard Programul au obligativitatea de a pastra, inconditii
de temperaturd corespunzatoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanétate Publici:
1. ciorba de legume;
supa de pui cu legume;
ciorbd de vacutd cu legume;
legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
méncare de mazére cu piept de pui/ carne slaba de porc/vita;
pilaf cu legume si ficétei de pui;
piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
0. ghiveci de legume cu pui/ carne slaba de porc;
1. orez cu legume si pui/carne slabd de porc/vita la tava;
2. sufleu de broccoli cu branza;
3. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gréatar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunca, cascavalsi legume — rosii, castravete, salatd
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosatd la gratar cu legume crude
— gogosar, varza, morcov.

Meniul va contine in mod obligatoriu paine feliata/baton/chifla.

Meniurile astfel alcétuite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o
alimentatie sdndtoasd, incluzand alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementari, cu respectarea
limitelor privind cantitétile si continutul acestora;

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar

ce va contine necesarul zilnic de calorii, substante nutritive si elemente minerale pentru copii si
adolescenti.

SIS SV ®NU AL

2.3. Cerinte specifice privind alimentele:

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre contractant in cantitatile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrana prevdzute de legislatia in vigoare si cu respectarea Ordinului nr. nr.
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti, Legea nr.
123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitétile de invatdmant preuniversitar, alte reglementari
specifice privind siguranta alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor:

- proteine (carne, branzd, lapte, oud si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Mancarurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea lor
se va evita pe cat posibil folosirea oricdror factori alergogeni. Ofertantul trebuie sa asigure
prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de
calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de



actele normative in vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv
pentru distributia hranei.

2.4. Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de cétre contractant, cu mijloacele de transport autorizate
sanitar-veterinar.

Contractantuluifirevine sarcina de aambalahranatransportataastfelincataceastasafacafata,
fardlimitare, la conditiile din timpultransportului, astfelincatsaajungainbuna stare la destinatiafinala.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulatd, si transportata astfel incat sa fie protejatd impotriva
oricdror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma 1n acea stare.

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incit si se minimalizeze
riscul contamindrii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie
mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

2.5. Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor trebuie si mentind un
grad ridicat de curatenie personald si trebuie sa poarte imbracdminte adecvata, curata.

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea Notiunilor
fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatétii si al ministrului
educatieinr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificdrile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitdtii desfdsurate sau
echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor,
cu modificdrile si completarile ulterioare.

CAPITOLULIII- ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sd-si asume fintreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
preparare si distribuire a hranei. Totodata, este raspunzétor atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet
de Sarcini, achizitorul are dreptul sa 1l respinga, iar Prestatorul are obligatia, fird a modifica pretul,
de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificérile necesare pentru ci pe viitor, produsele
sé corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzi cu alta
alta corespunzatoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (dous)
ore de la primirea notificdrii. Dacd deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se
va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.
Cantitatile constate lipsa in urma verificérilor efectuate, vor fi acoperite in cel mult 60 de minute.

CAPITOLUL 1V - RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptiei: .

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de citre
acesta.

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numaérul de portii livrate zilnic
in care se va preciza meniul din ziua respectiva.



Prestatorul trebuie sd permiti exercitarea controlului efectuat de citre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

Conditii de livrare:
Livrarea trebuie sa fie insotitd de urmitoarele documente:
- aviz de Insotire a marfii;
- procesul verbal de receptic a hranei;
- certificat de calitatea sau declaratie de conformitate;
- document scris care insoteste produsele in care se vor indica urmitoarele informatii:
denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privindlotul,
respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT,

CAPITOLUL V - CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luni in baza avizelor si proceselor verbale
de receptie. Facturile vor reflecta cantitdtile receptionate efectiv de autoritatea contractantd
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de
la data inregistrérii la beneficiar.

Plata se va face din bugetul de stat alocat Programului National Masa Sanatoasa, fird ca
achizitorul sa fie obligat sa faca plata din bugetul propriu.

6.1. Conditii minime de calitate

Contractantul va rdspunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legislatiei in
vigoare in Roménia;

6.2. Dispozitii finale

Contractul se reziliaza de drept fara plata unor daune materiale (bdnesti), in situatia in care:

- comisia de receptie constituitd la nivelul Scolii Gimnaziale Tatirani, consemneazi
intarzieri nejustificate si repetate a livrarilor. In sensul prezentului Caiet de sarcini, intArzieri
acceptabile constituie intarzieri nu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de o dati la 30 zile.

- au loc Intreruperi nejustificate ale prestarii de servicii de citre contractant;

- se livreazaproduseneconforme;

Obligativitateaasiguririiactivititilorsiserviciilorinregim de continuitate

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in asa fel incat, prin actiunile
sale sd nu producd nemultumiri in rAndul beneficiarilor finali

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat si deranjeze cat mai putin
activitatea normald in institutiile beneficiarului;

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricirui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea;

Autoritatea Contractantd nu va fi responsabild pentru nici un fel de daune interese
compensatii platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricirei
persoane fizice sau juridice;

Prestatorul (ofertantul céstigator) va trata toate documentele, datele si informatiile cu care va
intra in contact sau pe care le va accesa, ca avind caracter personal si confidential si se va conforma
in consecinta tuturor legilor, normelor si reglementarilor in vigoare din Romania. Exceptie vor face
documentele din cadrul prezentului dosar de achizitie publics, asa cum este definit de prevederile
Legii 98/2016, cu modificarile si completirile ulterioare.

De asemenea, cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul castigator) si
dezvdluie anumite informatii in scopul executdrii contractului sau in cazul in care documentele
mentionate mai sus au caracter de informatie de interes public, Prestatorul (ofertantul castigator) nu
va publicd sau dezvilui nici o informatie fard acordul prealabil scris al Autorititii Contractante. in
caz de dezacord, primeaza decizia Autorititii Contractante.

Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui
contract trebuie sd respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabild in ceea ce
priveste accesibilitatea, disponibilitatea si pastrarea.



INTOCMIT,




